
CODIGO FICHA

DÍA MES DÍA MES

4 11 28 11

63520062 VERSION: SI NO

MUNICIPIO: HATONUEVO  AMBIENTE: RESTAURANTE JUAN 15

RESTAURANTE JUAN 15 HATONUEVO

DEMANDA SOCIAL CONVENIO No.

EMPRESA NOMBRE EMPRESA:

TELEFONO: NIT:

DIAS DOCENTE : LUN MAR MIE JUE VIE SAB DOM

X X X X
* Horario Militar

HORARIO: DIAS DOCENTE : LUN MAR MIE JUE VIE SAB DOM

ULTIMO DIA X

DOCENTE 1: C.C.

TELEFONO: EMAIL:

* Adjuntar listado de asentamiento de matricula, fichas de matriculas totalmente diligenciadas y copias del documento al 150% 

12:00-20:00

12:00-16:00

MANUEL FRANCISCO OÑATE GUERRA 77195344

3013647414 monateg@sena.edu.co

100 horas

ELABORAR ALIMENTOS DE PASTELERÍA DE ACUERDO CON EL PROGRAMA DE

PRODUCCIÓN Y NORMATIVA VIGENTE.

PERFIL PROFESIONAL DEL INSTRUCTOR Y BREVE DESCRIPCION: Ingeniero Agroindustrial con amplia 

experiencia en elaboración de proyectos productivos y capaz  de desarrollar actividades de formación  en 

su área. 

ACTIVIDADES (ELEMENTOS)

DESCRIPCIÓN DE UN RESULTADO DE APRENDIZAJE HORAS

DIRECCION AMBIENTE:

HORARIO DE LA 

FORMACION:

PROGRAMA DE FORMACION: PROCESOS BASICOS DE PASTELERIA

CÓDIGO PROGRAMA: A LA MEDIDA:

CODIGO 

SOLICITUD

FECHA INICIO
AÑO FECHA 

TERMINACION

AÑO CUPO 

SOLICITADO 202020 2020

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE "SENA"
REGIONAL GUAJIRA

SER

FICHA DE CARACTERIZACIÓN
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